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１月は「る」の札
ふだ

です。 

郡上
ぐじょう

味噌
み そ

は大豆
だ い ず

・大麦
おおむぎ

・地元産
じもとさん

の新米
しんまい

・天然
てんねん

の伏
ふく

流水
りゅうすい

から作

られる、香
かお

りがよく深
ふか

い味
あじ

わいの味噌
み そ

です。奥
おく

美濃
み の

カレーには、

味噌
み そ

が隠
かく

し味
あじ

として 必
かなら

ず使われています。料理人
りょうりにん

が「郡上を元

気にしよう」と、郡上の豊
ゆた

かな山河
さ ん が

の幸
さち

、特産物
とくさんぶつ

などを使って

情熱
じょうねつ

をもって奥
おく

美濃
み の

カレーを開発
かいはつ

しています。 

１月２５日(金) 

奥
おく

美濃
み の

カレーに使われる特産品
とくさんひん

 

郡上
ぐじょう

鮎
あゆ

・イワナ ひるがの大根
だいこん

  

明宝
めいほう

トマト 奥
おく

美濃
み の

古地鶏
こ じ ど り

  

イノシシ・シカ など 

平成 16年、白鳥町
しろとりちょう

商工会
しょうこうかい

が中心
ちゅうしん

となり、特色
とくしょく

ある

料理
り ょ う り

を作
つく

り出
だ

そうと研究
けんきゅう

を

始
はじ

めました。 

給食でも郡上風ポークカレーとして人気です。 


